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MEHR ALS NUR EIN NAME

Herzlich Willkommen im EHRLICH.

Wofür stehen wir? Für uns bedeutet der Name in erster Linie 
ein EHRLICHes Miteinander.

Wir verstehen uns als Eure Gastgeber und haben den Wunsch, dass unsere Gäste sich 
wohlfühlen und Ihre Zeit bei uns genießen. Wir wollen vor allem ein Gefühl „verkaufen“ 
und weniger ein Produkt. Das heißt nicht, dass uns die Produkte die wir anbieten 
unwichtig sind – ganz im Gegenteil!

EHRLICH bedeutet für uns auch, dass wir immer unser Bestes tun, um authentische, 
regionale und wertige Produkte anzubieten. Deshalb freuen wir uns über die Part-
nerschaften mit der Ölmühle Solling, der Bäckerei Engel, der Kaffeerösterei Joliente, 
Vendemmia, dem Forster Winzerverein oder dem Weingut B. Frieden.

Unsere Getränke- und Speisekarte ist nicht statisch, denn wir sind immer auf der 
Suche nach neuen Ideen, die in unser Konzept passen. Sprecht uns gerne an, wenn 
Euch etwas Passendes einfällt!

Auch Euer Feedback soll EHRLICH sein. Wir sind immer und gerne bereit, uns zu 
verbessern!

Wir freuen uns auf Euch im EHRLICH.

Sophia & Andi
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PIZZA unentbEHRLICH

Margherita ........................9,20 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda, Basilikum

Salami ............................ 10,00 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda, Salami 

Thunfi sch ....................... 11,00 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda, Thunfi sch 

Diavolo ........................... 11,20 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda, 
Sardellen, Oliven, Pepperoni, 

Veggi .............................. 12,50 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda, 
Grillgemüse

Pilze ............................... 11,00 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda, 
frische Champignons

Bruschetta ...................... 13,50 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Parmesan, 
Rucola, frische Tomaten, rote Zwiebeln

Parma ............................ 14,90 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Parmesan, 
Rucola, Parmaschinken, Crema di Balsamico

Gorgonzola ..................... 13,50 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda, Gorgonzo-
la, frische Tomaten, frische Champignons

Garnele .......................... 14,90 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda, Garnelen,
Kirschtomaten, Knoblauchöl, Rucola

Orientalisch .................... 12,80 €
orientalisch interpretierte Bolognese, Feta, 
Rucola

empfehlung ÖLMÜHLE

Basilikum-Würzöl 

Chili-Würzöl

Rauchpaprika-Würzöl 

Chili-Würzöl

Mediterranes-Würzöl

Trüff el-Würzöl 

Zitronen-Olivenöl

Knoblauchöl

Zwiebel-Olivenöl

Meerrettich-Würzöl

Chili-Würzöl
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ÖLMÜHLE SOLLING

GESCHENK GEFÄLLIG?
Die Empfehlung der Ölmühle oder weitere köstliche 
Highlights könnt ihr bei uns auch käufl ich ewerben.

ab 4,90 €

EHRLICHe Eigenkreation

EHRLCHE Grundlage ..........9,20 €
MUTTI Polpa di Pomodoro, Gouda

zzgl. je 2,50 €
Artischocken, 
Parmesan

zzgl. je 1,50 €
Käse, Knoblauch, 
Mais, Oliven, 
Rucola, Zwiebeln

zzgl. je 2,00 €
Kapern, Ananas, 
Feta, Paprika, 
milde Peperoni, 
scharfe Peperoni, 
Pilze, Salami, Ei,
Sardellen, Schinken, 
Thunfi sch, Tomaten

plus

zzgl. je 4,00 €
Parmaschinken
Garnelen
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PASTA

Orientalische Pasta .......... 14,00 €
Linguine mit orientalisch interpretierter 
Bolognese - pikante Tomatensoße mit 
Rinderhack

Pasta Aglio et Olio ........... 10,00 € 
wahlweise mit Garnelen ... 15,20 €
Linguine im Olivenö l von der Ölmühle Soling 
und Knoblauch

Pasta con Rucola ............. 11,20 €
Linguine mit selbstgemachtem Rucola-Pesto

Pasta Carbonara .............. 12,50 €
Linguine mit Schinken, Eigelb, Parmesan, 
schwarzem Pfeff er & Petersilie - ohne Sahne

Pasta Napoli ......................8,80 €
Linguine mit klassischer Tomatensoße

Pasta con Gorgonzola ...... 13,20 €
Mit einer milden Gorgonzolasoße, Zwiebeln 
und frischen Champignons

Pasta alla Broccoli ........... 11,20 €
Rigatoni mit selbstgemachtem Broccoli-Pesto

UND MEHR

Gerichte die unser Küchenchef 
MO besonders gerne kocht...

Gebratene Garnelen ........ 13,50 €
Vorspeise mit Kartoff eln, Paprika, roten Zwie-
beln, Knoblauch, Olivenöl und Butter

Shawarma ...................... 13,80 € 
mariniertes Hühnchen im Fladenbrot 
mit Ofenkartoff eln und selbstgemachter Alioli

Falafel ............................ 11,20 €
Frittierte Bällchen aus pürierten Kirchererb-
sen, Kräutern und Gewürzen im Fladenbrot 
mit} Salatbeilage

Gefüllte Aubergine ........... 12,80 €
Zwei Auberginen-Hälften mit Gemüse gefüllt 
und Feta überbacken - dazu Joghurt-
Zitronen-Dill-Dip und Tomatensoße
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SALAT

Fatosch .......................... 10,00 €
Rucola, Feldsalat, Römersalat, Cherrytoma-
ten, Zwiebel, Gurken, Granatapfel & 
frittiertes Fladenbrot. Dazu ein Dressing 
mit dem Olivenöl von der Ölmühle Solling & 
Granatapfelsirup

Falafel-Salat .................... 11,20 €
Frische Falafel, Feldsalat, Römersalat, 
Cherrytomaten, Gurken, frittiertes Fladen-
brot. Dazu Sesamsoße mit Jogurth und 
frischer Minze

Tomatensalat ....................8,20 €
Cherrytomaten, rote Zwiebeln, Olivenöl & 
Zitronensaft

Rote-Bete-Salat .................8,20 €
Rote Bete, Gurken, Zwiebel, Römersalat, 
Fetakäse, Granatapfelsirup

DYNAMISCH STATT STATISCH

Grießkuchen .....................5,20 €
Süßer Kuchen vom Blech mit Cremefüllung. 
Garniert mit gemahlenen Pistazien und 
Kokosraspeln 

Milchpudding ....................4,80 € 
Wahlweise mit Apfelkompott oder süßem 
Kürbiskompott. Garniert mit gemahlenen 
Pistazien und Kokosraspeln

NACHSPEISE

Wir sind immer off en für Neues. 
Unsere Karte soll nicht statisch 

bleiben. Deshalb gibt es in 
regelmäßig, unregelmäßigen 

Abständen immer wieder etwas 
neues im EHRLICH zu probieren.

DIE DIGITALE TAFEL
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FASSBIER

Pülleken 
   0,3 ltr. ............................... 3,30 €
   0,5 ltr. ............................... 5,00 €
Veltins 
   0,3 ltr. ............................... 3,30 €
   0,5 ltr. ............................... 5,00 €
Aktien Landbier 
   0,3 ltr. ............................... 3,30 €
   0,5 ltr. ............................... 5,00 €
Paulaner Weizen 
   0,3 ltr. ............................... 3,30 €
   0,5 ltr. ............................... 5,00 €

DURSTLÖSCHER (0,33L)

Paulaner Spezi  ..................... 3,80 €
Fritz Kola  ............................. 3,80 €
Fritz Kola ohne Zucker  .......... 3,80 €
Fritz Orange  ......................... 3,80 €
Fritz Apfel-Kirsch-Holunder  .... 3,80 €
Fritz Honig-Melone  ............... 3,80 €
Fritz Kola Misch-Masch  .......... 3,80 €
Fritz Bio-Apfelschorle  ............ 3,80 €
Fritz Bio-Rhababerschorle  ..... 3,80 €
Fritz-Bio Traubenschorle  ....... 3,80 €
Fritz Anjola 0,2 ltr. ................. 3,50 €

ai:tea BIO Lemon  ................. 4,00 €
ai:tea BIO White Peach  ......... 4,00 €
ai:tea BIO Black Berry  .......... 4,00 €
ai:tea BIO Pomegranate ........ 4,00 €

DURSTLÖSCHER (0,20L)

Th. Henry Bitter Lemon  ........ 3,50 €
Th. Henry Tonic Water  .......... 3,50 €
Th. Henry Ginger Ale  ............ 3,50 €

FLASCHENBIER

Paulaner Weizen Dunkel 0,5 ltr. 5,00 €
Paulaner Weizen AKF 0,5 ltr. ... 5,00 €
Veltins 0,0 % 0,33 ltr. ............ 3,80 €
Veltins Radler 0,0 % 0,33 ltr. .. 3,80 €
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TAFELWASSER

Mit Kohlensäure versetztes Trinkwasser - 
die erste Karaff e geht auf uns!

KARAFFE 0,75 ltr.

€3,00

WASSER

Waldecker Still 0,25 ltr.  ......... 3,00 €
Waldecker Still 0,7 ltr.  ........... 6,90 €
Waldecker Classic 0,25 ltr.  ..... 3,00 €
Waldecker Classic 0,7 ltr.  ....... 6,90 €

HAUSWEINE VOM FASS

Glas 0,2 ltr. 5,60 €
Karaff e 0,5 ltr. 13,20 €
Karaff e 1,0 ltr. 24,00 €

DER WEISSE

Bianco Umbria
Bianco Umbria IGT 12,0% trocken, leicht mit 
fruchtigen Noten

DER ROTE

Rosso Toscano
Rosso Toscano IGT 12,5% trocken, vollmundig 
mit leichtem Kirschton

DER ROSANE

Portugieser Rosé
Nicht vom Fass aber trotzdem lecker – vom 
Weingut Gerhard Hauck
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“Der kleine Weinort Forst im Herzen der Mittelhaardt ist seit 
Jahrhunderten geprägt vom Weinbau. Unsere Böden erreichen 
die höchsten Bonitätsklassen in Deutschland. Weinlagen wie 

Kirchenstück, Ungeheuer und Pechstein begründeten den heutigen 
Weltruf der Forster Weine.” 

Forster Winzerverein 

DIE BESTEN WEINLAGEN DER PFALZ

WEISSWEIN TROCKEN

Edition Dr. Pioth Riesling .. 26,00 €
Ein Wein aus vollreifen Trauben gekeltert. 
Mineralisch unterlegte, tiefgründige Frucht 
von reifem Steinobst.

Forster Ungeheuer Spitzenlage 
Riesling Premium ............ 36,00 €
Vollreife süßliche Pfi rsicharomen und eine 
mineralische Struktur, gepaart mit einer 
präsenten, aber zarten Säure.

Forster Riesling ............... 22,00 €
Ein EHRLICHer für eine erfrischende Schorle

WEISSWEIN HALBTROCKEN

Deidesheimer Herrgottsacker 
Riesling  ......................... 26,00 €
Fruchtiges Bukett nach Pfi rsich und Zitrusfrü-
chten. Im Geschmack würzig und kraftvoll. 
Perfektes Frucht-Säure-Spiel.

Forster Ungeheuer 
Spitzenlage ..................... 32,00 €
Der Wein verfügt neben seiner feinen Frucht 
über eine tolle Mineralität und trumpft mit 
seiner Fülle und Dichte.

ROTWEIN TROCKEN

Cuvee Isabell  ................. 25,00 €
Intensiver Duft von schwarzen Kirschen. Mit 
einem kräftigen Körper, ist füllig und dabei 
bestens aubalanciert.

Spätburgunder Selektion .. 49,00 €
In kleinen Holzfässer gereift, entwickelt der 
rubinrote Wein seinen unverkennlichen Duft 
nach dunklen Früchten.

++ Flaschenweine ++
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“Mitten in der wunderschönen Landschaft der südlichen Wein – 
Mosel heißt Sie unser Mosel Weingut und Gästehaus Frieden im 

Weinort Nittel willkommen. Direkt an der deutsch-luxemburgischen 
Grenze gelegen, fi nden sich hier ideale Bedingungen für den An-

bau unserer exzellenten Weine und Sekte.” 

Weingut B.Frieden

MOSEL

WEISSWEIN TROCKEN

Elbling “Der Aufsteiger” ... 29,00 €
Die Steillagenselektion mit einem 
erfrischenden Duft von grünem Apfel 
und Zitrone.

Auxerrois ........................ 32,00 €
Eine Komposition aus Maracuja, Quitte und 
einem angenehmen Schmelz

Edition B ......................... 54,00 €
Ein kräftiger Grauburgunder im Barrique 
vergoren.

ROSÉ

Roter Elbing 
“Der Charmeur”  ............. 32,00 €
Himbeere und Pfi rsich im Duft und Gesch-
mack, ein lachsfarbener Rose

ROTWEIN TROCKEN

Dornfelder  ..................... 28,00 €
tiefroter und fruchtiger Rotwein mit reifen 
Kirscharomen

Saint Laurent .................. 39,00 €
granatrot leichtende Farbe und vielschichtige 
Fruchtnuancen

++ Flaschenweine ++
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KAFFEE ist immer EHRLICH!

Cafe Crema Lungo (auch entkoff einiert) ..3,00 €
Espresso (auch entkoff einiert) ................2,80 €
Cappuccino (auch entkoff einiert) ............3,50 €
Latte Macchiato (auch entkoff einiert) ......4,00 €
Milchschokolade BIO 35% ............4,00 €
Trinkschokolade BIO 50% ............4,00 €

und was ist mit TEE?

MILDE MINZE .............................3,00 €
ASSAM MELENG | schwarz ...........3,00 €
FRUIT BERRY  .............................3,00 €
PERSISCHER APFEL .....................3,00 €
GRÜN MATINEE ..........................3,00 €
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HART aber EHRLICH

Grappa invecchiata  ............... 4,00 € 
Ramazzotti Amaro  ................ 3,50 €
Ouzo 12  .............................. 3,00 €
Limoncino Dell´Isola  ............ 3,50 €
Amaro del Capo  ................... 3,50 €
Pircher Williams Christbirne .... 3,80 €
Edelbrände  ......................ab 4,00 €

APERITIVO

Aperol Spritz  ........................ 6,50 €
Limoncello Spritz  .................. 6,50 €
Moscow Mule  ....................... 6,90 €
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Das EHRLICH | Pizza & Pasta | bei Sophia & Andi
Am Markt 3 | 37671 Höxter | Tel.: 05271 / 37239

Deklarationspfl ichtige Zusatzstoff e und Allergene
Am 13.12.2014 trat auch für Restaurants die Kennzeichungspfl icht für die 14 
Hauptallergen in Kraft.
Weil wir in unserem Restaurant fast alles selbst koch und herstellen, können wir nicht im 
Vorfeld in unserer Speisekarte alle Inhaltsstoff e benennen.
Kochen ist ein kreativer Prozess und viele Geschmacksrichtungen entwickeln sich erst im 
Laufe des Zubereitungsvorgangs. Wir möchten unserem Koch und den Küchenmitarbei-
tern die Kreativität uns Freude beim Zubereiten Ihres Gerichts erhalten.

Wir weisen darauf hin, dass Sie bitte Ihre Nahrungsmittel-Allergien 
und Unverträglichkeiten vor der Bestellung unseren Servicekräften 
mitteilen.
Unser Fachkräfte halten dann mit der Küche Rücksprache , ob wir Ihnen passende 
Gerichte anbieten können.
Die 14 Hauptallergene sind:
Glutenhaltiges Getreide, Erdnüsse, Sellerie, Eier, Krebstiere, Weichtiere, Sesam, Schwefe-
loxid und Sulfi te, Fisch, Lupinen, Senf, Sojabohnen, Schalenfrüchte, Milch
Alle unsere Weine enthalten Sulfi te!
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